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FormationFormationFormationFormation    

  

INTELLI'OENO S.A.R.L. 

Z.A. Les Gouvernaux 2 - 26120 CHABEUIL - France 
Tél. (33) (0) 475 59 29 58 
Fax. (33) (0) 475 58 71 99 

Mobile: (33) (0) 612 74 08 90 

e-mail:  commercial@intellioeno.com   
 christophe.gerland@intellioeno.com 

Programme et méthodologieProgramme et méthodologieProgramme et méthodologieProgramme et méthodologie    
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1/  Le monde de la couleur :    présentation   (15mn)     Didier Michel 

 

2/ L’escargot des couleurs, la méthodologie (30 mn)     Didier Michel 

3/ Le concept RDT : identification sociologique des 10 familles    

 de vins et adéquation avec leur groupe de consommateurs (30 mn)  Didier Michel 

 

3/ Profil sensoriel de chaque personne  (1h30mn) 
 

 Vision : 4 tests       Gustatif : le test de transfert 

 Olfactif :   2 tests 

 
 

4/  Entraînement à la reconnaissance et descriptions des arômes de 6 vins (1h)     C. GERLAND     

travail sur arômes naturels (méthode Pfister)     

5/  Carte d’identité sensorielle de 6 vins : analyse sensorielle personnelle, échanges de groupe, 

carte d’identité sensorielle par Didier Michel (1h) 

6/ Réalisation personnelle de 4 cartes d’identités sensorielles (dont une de vos cuvées) (1h) 

7/ Identification de la famille de chaque vin – positionnement 

    consommateur par Didier Michel (45mn) 

8/ Quelques éléments de viticulture et vinification modernes 

pour que votre cuvée satisfasse votre client  par Ch. Gerland (45mn) 



Cette  nou vel le  formation ,     

basée sur  des exerc ices 

sen sor iels  pr at iques  

ind iv idu els  et  de grou p e,     

s’appu ie sur  une  

méthodologie  tota lem ent 

 

Coût de la formation: 

330 € HT par participant, soit  394,68 €  TTC 

Intelli’oeno est organisme formateur agréé, tout ou partie de ce 
coût peut être pris en charge par votre organisme collecteur 

habituel. 

    

                            FormationFormationFormationFormation    ----    Wine boarding pass Bulletin d'inscriptionBulletin d'inscriptionBulletin d'inscriptionBulletin d'inscription        

Je souhaite m'inscrire à la formation  suivante (consulter Je souhaite m'inscrire à la formation  suivante (consulter Je souhaite m'inscrire à la formation  suivante (consulter Je souhaite m'inscrire à la formation  suivante (consulter 
notre agenda  Montpellier le 4/06, Chabeuil le 8 /06, notre agenda  Montpellier le 4/06, Chabeuil le 8 /06, notre agenda  Montpellier le 4/06, Chabeuil le 8 /06, notre agenda  Montpellier le 4/06, Chabeuil le 8 /06, 
Bordeaux le 15/06, Beaune le 21/07, Reims le 22/07)Bordeaux le 15/06, Beaune le 21/07, Reims le 22/07)Bordeaux le 15/06, Beaune le 21/07, Reims le 22/07)Bordeaux le 15/06, Beaune le 21/07, Reims le 22/07)    

Bulletin d’inscription à remplir et à renvoyer , accompagné du 

règlement par chèque, d’un montant de 394,68 euros. 
Un bulletin par stagiaireUn bulletin par stagiaireUn bulletin par stagiaireUn bulletin par stagiaire    

StagiaireStagiaireStagiaireStagiaire::::    

Nom 

Prénom 

Fonction 

EntrepriseEntrepriseEntrepriseEntreprise::::    

Raison sociale 

Représentée par (si différent du stagiaire) 

 

Adresse complète 

 

 

Tél  Mobile 

Fax   

e-mail 

Nom de votre organisme de formationNom de votre organisme de formationNom de votre organisme de formationNom de votre organisme de formation    

    

Cachet et signature du représentant de l’entrepriseCachet et signature du représentant de l’entrepriseCachet et signature du représentant de l’entrepriseCachet et signature du représentant de l’entreprise    

    

    

NB : NB : NB : NB : remise de 10% pour toute inscription remise de 10% pour toute inscription remise de 10% pour toute inscription remise de 10% pour toute inscription 

payée à  l’avancepayée à  l’avancepayée à  l’avancepayée à  l’avance    

INTELLI'OENO S.A.R.L. 

Z.A. Les Gouvernaux 2 - 26120 CHABEUIL - France 
Tél. (33) (0) 475 59 29 58 - Fax. (33) (0) 475 58 71 99 

Mobile: (33) (0) 612 74 08 90 

e-mail:  commercial@intellioeno.cpm 
 Christophe.gerland@intellioeno.com   

site web: www.intellioeno.com 

  

    LIEU :  

 

        Date :                             2010 

Dès réception de votre inscription et de votre règlement, 
une convention de stage vous sera adressée, ainsi qu'une 
facture. A l'issue de la formation, une feuille de présence 
vous sera envoyée. 
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Un outil de communication  original 

  une meilleure connaissance de ses goûts   

     pour une  meilleure description de ses 

       vins, une meilleure connaissance de ses 

         clients et prospects 

Une meilleure connaissance de son style,  

   une  veille sur les techniques d’élaboration 

adaptées 


