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Impact du suivi microbiologique sur
les vins blancs d’Alsace

Impact qualitatif

— Fermentation malo-lactique non souhaitée (en général)

— Eviter les fermentations languissantes en phase oxydative
(pour la gamme fruitée)

- Maitrise des mutages (sur les vins moelleux et liquoreux)

— Maitrise microbiologique des phases d’élevage
(refermentations des vins a sucres restants)

— Maitrise des mises en bouteille stériles

Impact économique
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GRESSER @&nologie .
le suivi microbiologique des
fermentations utilisé depuis 1983

Nous effectuons les suivis fermentaires a
'aide de :

Microscopie classique depuis 1983
Microscopie a épifluorescence depuis 1991
Cytomeétrie de flux depuis 2008




Avantages et inconvénients
des differentes méthodes
de suivis fermentaires



La microscopie

classique

Avantages

— Facilité de mise en ceuvre

— Diagnostic rapide des conditions fermentaires (croissance
levurienne, mortalité levurienne, présence bactérienne...)

Inconveénients

— Exige de la pratique et une bonne habitude d’observation
— Evaluation de la population peu précise

— Evaluation de l'activité levurienne impossible

— Seuil de détection assez éleve (>10%/ml)

=> Un outil de terrain indispensable mais
Incomplet




La microscopie
a épifluorescence

Avantages

— Evaluation de la viabilité levurienne
et bactérienne possible

Inconveénients

— Assez long de mise en ceuvre

- Dénombrement de la population peu précise

— Quantification de I'intensité de la fluorescence impossible

— Fatigue visuelle importante

— Seuil de détection assez éleve (>104/ml)

— Attention au choix du fluorochrome et de sa mise en 101/ (- S—

=> Un outil intéressant mais réservé a des
observations ponctuelles




La cytomeétrie
de flux

Avantages
— Facilité de mise en ceuvre
-~ Dénombrement rapide et précis
— Quantification de I'activité levurienne

— Large gamme de mesures avec un seuil de détection
assez bas

— Utilisable a tous les stades de I'élaboration (du modt au
vin a embouteiller)

Inconveénients

— Détection bactérienne impossible (a ce jour)
=> Un outil indispensable destiné au controle de
routine



Exemples d'applications

Premiers résultats sur
la campagne de
vinification 2008






10X

100X

1000X

Zone 1 Zone 2 Zone 3 Total
30.040 317.610 136.780

300.400 | 3.176.100 | 1.367800 | 4.844.300
Zone 1 Zone 2 Zone 3 Total
2.670 29.810 11.330

267.000 | 2.981.000 | 1.133.000 | 4.381.000
Zone 1 Zone 2 Zone 3 Total

330 4.580 1.620
330.000 | 4.580.000 | 1.620.000 | 6.530.000




Caracteristigues de la méthode
c__

Gamme de mesure : 102 a 5.10° (sans diution)

Imite d
| Imite d

e détection : 102 a 103
e quantification : 5.103

Répétabilité : <10% de la mesure (dilution
Incluse)
Tres bonne reproductibilité de I'intensité de

fluorescence



Controle des fermentations
alcooligues



Le suivi des FA :
Problématique actuelle

Des conditions fermentaires de plus en plus
difficiles
-~ Débourbage « serré » (souvent <80 NTU)

- Fermentation basse température (<18/20C)
— Teneur en azote assimilable de plus en plus faible

Le suivi microbiologique apporte un
avantage incontestable pour la maitrise du
processus fermentaire



Le suivi microbiologique des
fermentations permet :

Anticiper les risques de FA languissantes
- Bonne corrélation entre population viable en fin de phase
exponentielle de croissance et duree de FA
Effectuer un diagnostic fiable sur les FA languissantes
pour établir un conseil adapté :

— Connaissance de la population levurienne viable pour évaluer
I'efficacité d’'un ajout d’activateur

— Mise en place rapide d’'un pied de cuve de reprise de FA si la
population viable est trop faible






lagnhostic fermentaire

Gewurz 2008
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Probleme de
levurage

(TAV=3,5%vo0l)
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Riesling 2008 :
Levures indigenes (TAV= 5,7%vol)
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Controle de l'efficacité du mutage



Objecitif
c—

Garantir le mutage sur les vins a pH éleveé
ayant un faible SO2 moléculaire



ewurztraminer

Cytometre apres 30’



Essal mutage Gewurztraminer
ytometre apres 60’ Cytometre apres 120’



Essal mutage Gewurztraminer
—

Population observée en microscopie
classique apres 120’ : 35x105/ml

Aucune mortalité visible en microscopie

classique apres 120’ !



Essal mutage Riesling
Cytometre apres 5’



Essal mutage Riesling
ytometre apres 30’ Cytometre apres 60’



La cytometrie de flux

Un outil qui permet le suivi en temps réel de
I'activité levurienne

Pour maitriser la stabilité microbiologique
des vins mutés au SO2



Essais divers



Suivi de I'impact d’ajouts d’activateurs sur
la viabilité levurienne

Suivi des sucres

Riesling 2008
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Suivi de I'impact d’ajouts d’activateurs sur
la viabilité levurienne

Suivi sucre - Riesling 2008

sucre en g/l
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Témoin : i
complexe diammonique
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20g/HI Activateur complexe a base de levures 40 g/Hl phosphate di-ammonique
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20 g/HL Activateur

Temoin complexe

40 g/HL Phosphate
diammonigue
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Suivi de I'impact d’ajouts d’activateurs sur
la viabilité levurienne

Suivi sucre
Riesling 2008
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Optimisation du process de pied de
cuve de reprise de FA

PDC 1 PDC 2

- Méme souche de levure,
- Méme réhydratation

- Protocoles de Pieds de cuve différents



PDC 1 PDC 2

Différenciation quasi impossible !
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cytometrie de flux et
culture sur gélose
Vin embouteillé en reprise de FA

Levures trés actives C__ 1830/m)

Levures actives 60/ml 1100/ml
Levures peu active 1340/ml

it
109/ml

Cytométrie de
flux




Conclusion
oo

Les possibilités de cet outil vont au-dela du suivi des
brettanomycess

La cytomeétrie de flux apparait comme un nouvel outil
particulierement adapté au contrdle de routine tout
au long de I'elaboration d’'un vin

Il présente un intérét cenologique indéeniable

Un outil dont les possibilités sont encore
probablement ameneées a évoluer......



Je vous remercie de votre attention
]



